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Grignotages

Gougere au gruyere 08
Olives marinées 06

Charcuteries / Fromages

Jambon cru Pata Blanca des Freres Alcala de Vaumarcus 22
Jambon cru de sanglier des Freres Alcala de Vaumarcus 25
Gruyeére de la laiterie de Gimel 10 mois 14

(pommes au cidre, fruits secs)

Tomme Mi-dur de brebis de la laiterie de Trélex 13
La Mer

Huitre N*3 Fine de claire et ses condiments (6pcs) 28

Bulots, mayonnaise au raifort (200g) 16

Crevettes, la classique sauce cocktail (8pcs) 23

Plateau de fruits de mer (9 huitres, 200g bulots, 10 crevettes) 80
Entrées

Mesclun de la cote 15

(accompagné de tomme de chevre mi-dure, légumes d'automne ) (possibles sans gluten / lactose)

Soupe a ’oignon en croite, tartine croustillante au Gruyere 20
et jambon de beeuf “Blonde de Galice”

Terrine de gibier, saladette de M. Cuendet, Moutarde a la noix 24

Tous nos prix sont en francs suisses, service et taxes inclus.
Nous vous prions de bien vouloir signaler toute allergie ou intolérance alimentaire a notre équipe.



Plats

Supréme de volaille roti, panais & noisette, jus a la
moutarde en grains

Saint-Jacques caramélisées, carottes au cumin & sumac,
émulsion au citron
Epaule Effiloché d’épaule de chevreuil braisée au vin rouge,
patate douce & gingembre, chataigne tendre
Extra: Purée de pomme de terre
Desserts
Mille-feuille vanille, creme a la reine-des-prés
Mousse au chocolat

Coupelle glacée rhum-raisin, fruits secs caramélisés, ruban de
caramel

Enfants

Salade Mesclun
Volaille / poisson - Purée de pomme de terre

Glace (a la boule)

Tous nos prix sont en francs suisses, service et taxes inclus.
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Nous vous prions de bien vouloir signaler toute allergie ou intolérance alimentaire a notre équipe.



Merci, c'était chouette de vous avoir avec nous!

A bientot,

Mercredi et Jeudi
12:00-14:00 / 18:45-23:00
Vendredi - Dimanche
12:00-23:00
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